Karel Hynek - Chef de Cuisine
Petr Zemek - Food & Beverage Manager

Uvedené ceny jsou véetné 20% DPH
All prices are inclusive of 20% VAT

Rychly obéd

Hlavni chod dle denni nabidky.

Zeptejte se prosim svého cCisnika.

195,-K¢

Poledni menu

2-chodové menu vcetné nealko napoje
340,- K¢

Hlavni chody

Rizoto s hraskem & Spenatem servirované
s rukolou, bazalkovym pestem a parmazanem

Pecené filatko pstruha na bylinkovém masle,
restované nové brambory s mladou zeleninou

Smazeny kureci ,Gordon Blue" s bramborovou kasi

Moucniky / Desserts

Tradi¢ni marcipanovy tunel , Princezna ,,
Livance s omackou z lesniho ovoce a Chantilly krém

Salat z cerstvého ovoce s citronovym sorbetem

Podavano denné od 11:00 do 16:00 hodin v Café de Paris.



Quick lunch /Déjeuner rapide

Main course according to daily offer.
Please ask your waiter.

Menu principal selon I'offre du jour.
Adressez-vous a votre serveur.

195 CZK
Light lunch menu / Menu du midi

2-course menu incl. soft drink
Menu a deux plats incluant une boisson non alcoolisée

340 CZK

Main courses / Plats principaux

Risotto with green peas and spinach served
with rucola, basil pesto and parmesan

Risotto aux petits pois & épinards servi avec
roquette, pesto et parmesan

Panfried trout fillet with herb butter,
sautéed new potatoes with baby vegetable

Filet de truite grillé sur beurre aux herbes,
pommes de terres nouvelles sautées avec jeunes légumes

Chicken ,,Gordon Blue" with mashed potatoes
~Cordon Bleu" de poulet avec purée de pommes de terre

Desserts
Traditional marzipan tunnel ,, Princess”

Tunnel de massepain traditionnel , Princesse™

Buttermilk pancake with fruits of forest sauce and Chantilly cream
Blinis a la sauce aux fruits rouges et créme chantilly

Fresh fruit salad with lemon sorbet
Salade de fruits frais et sorbet au citron

Served every day from 11am to 4pm in Café de Paris.
Servis tous les jours de 11:00 a 16:00 h au Café de Paris.



