
2011
V E  S T Y L U  S E C E S E

 Silvestrovská párty - Gala Dance Dinner 
31. prosince 2010, 19:00 – 1:30 hodin 
v Sarah Bernhardt Restaurant 

Uskutečněte svá novoroční přání právě u nás a přivítejte s námi stylově Nový rok  
v příjemném prostředí secesního stylu Sarah Bernhardt Restaurant

Vítáme rok 2011
  Jazzová kapela po celý večer

Cena Silvestrovského programu 230 € /osoba

Silvestrovské gala dance menu 2010 
Welcome drink 

Bailly Réserve Rosé Brut, Crémant de Bourgogne 15 cl. 
Trio variace rybích mini předkrmů  

/sleďový, lososový, pstruhový/
Artyčokovo & hříbkové consommé s kachními játry  

a lanýžovým smetanovým krémem
Do růžova pečený roastbeef na demi glace  

z červeného vína & šalotky se šafránovými fondánovými bramborami  
a svazkem karamelizované mini karotky s piniovými oříšky

Malinový sorbet na želé z Champagne  
s karamelovou pavučinou

Variace sýrů s ořechovo - ovocným chlebem a švestkovým pyré
Tradiční mini dortík „Paříž„ v novoročním kabátku 

Káva / čaj & Petit Fours 
Cognac Courvoisier V.S.O.P. 4 cl.

Novoroční přípitek Billecart - Salmon brut Réserve, Champagne 10 cl.

Půlnoční menu
Polévka Boršč

Pražská šunka od kosti, marinovaná medem a pomeranči, podávaná s dušenou čočkou

H O T E L  PA Ř Í Ž  * * * * *
U Obecního domu 1, 110 00 Praha 1, Česká republika

tel.: +420 222 195 195, fax: +420 224 225 475, fboffice@hotel-paris.cz, www.hotel-paris.cz



2011
i n  a r t  n o uve   a u  S T Y L E

New Year ś Eve Menu 2010 
Welcome drink 

Bailly Réserve Rosé Brut, Crémant de Bourgogne 15 cl. 
Trio variation of fish mini starters 

/herring, salmon, trout/
 Artychoke & wild mushroom consommé  

with duck liver and truffle cream 
Pink roasted beef on red wine & shallots demi glace,  

saffron potato fonduant and bunch of caramelised baby carrots  
with pine nuts 

Raspberry sorbet on Champagne jelly  
with caramel net

Cheese selection with nut & fruit bread and quince paste 
Traditional mini cake Paris in New Year ś coat 

Coffee / Tea & Petit Fours 
Cognac Courvoisier V.S.O.P. 4 cl.

New Year’s Toast: Billecart - Salmon brut Réserve, Champagne 10 cl.

Midnight menu 
Boršč soup

Roasted Prague ham - bone, marinated with honey & oranges, served with lentils raqout

 New Year‘s Eve Gala Dance Dinner 
December, 31st 2010, 7 pm – 1:30 am 
at Sarah Bernhardt Restaurant 

Let your New Year´s wish to be fulfiled with us and welcome New Year together in Art Noveau style  
in a pleasant atmosphere of Sarah Bernhardt Restaurant.

Welcome 2011
Live Jazz band during the evening

All of this for 230 € per person

H O T E L  PA r i s  * * * * *
U Obecního domu 1, 110 00 Prague 1, Czech Republic

Phone: +420 222 195 195, fax: +420 224 225 475, fboffice@hotel-paris.cz, www.hotel-paris.cz


